
Animation:
Foie Gras Chaud et Tartines

Foie gras cuità basse Température et poêlé devant les invitéset proposé avec du pain de campagne et brioché,
Accompagné de confiture de figues, confitd’oignons caramélisés

Animation Grand Nord 
Saumon fumé d’Ecosse ou Belle truitelabel rouge tranchédevant les invitéset servi avec caviar de cabillaud sur
blinis et Pain Poilâne beurre baratte.

Animation Chic & Jap Maki
Pic de cheddar royal red entouré de bœuf finement tranché snacké
Pic de chapons aux 3 poivres Mouliné et flambé

Animation Plancha
Pics brochettes d’Onglets Maitre d’hôtel et Pics de volailles jaunes fermières parfumées

Animation Près du Port
Pic de Belles Gambas Biodéshabillées à l’ananascaramélisées.
Pic de Saint Jacques en lardées et tomates confites Sur Risotto Crémeux

Animation Viandes et Terroir
Pic de Magretde canard auSichuan et courgettegrillé
-Pic de filet mignonDuroc de Batallé Chimichurri

Animation Parmigiano Reggiano....
Demi meule de parmesan AOP de la région de Parme, préparation devant vos invités avec
des Risonis flambés au Grappa et crème de Normandie servis sur mini contenant et pour 
les plus gourmands une feuille de Jambon de Parme

Plateau de l’ écailler
Huitres N°3, Belles crevettes Décortiquées,Tranches de Saumon et Truite Fumées.
(Micro-beure, sauce vinaigre échalotes, citron, Mayonnaise maison, Pain divers)

*Animation devant vos invités
9.90€/personne

Bar à fruits   (selon saison)

Découpe et montage de brochettes

Crêpes et pancakes

Crêpes réalisées davant vos invités et servies avec sucre, nutella ou Confiture

Fontaine à chocolat

Servie avec brochettes de fruits frais, de chamallows et de bonbons.

Animation sucrée devant vos invités:
                                                       6.90€/personne


