Les plats Cuisines |

) (
[\ Minimun 30 personnes

g Les entrees:

e La Tatin d’endives braisées et son Marcellin roti et demie figUue .............ccceveuereereerereeereeeeessseseenssessssesessassesesens 9.80<

Tous nos recettes
sont pensées et e Tartare d'avocat doutre-mer ; avocat ciselé, saumon fumeé, creme de CuUrry, ANANGs............ceeeeerererercresesenne 9.80€

réalisées pour étre , , ,
% e Le bocal mediterraneen : alliance de thon et queues de crevettes en aioli, tartare de legumes................. 12.00<€
facilement
rechauffees chez e Brut de foie gras cuit d basse température, magret et créme de fIGUe...............ecveeveuerereererncnsercscsessssssssenes 12.00€
VOus. , . . T S

e L'anchoiade de poivrons & Burrata, arrosées d'huile d'olive a la truffe............cceveeerernenereeeceereeeenennns 9.50€
e Escargots de bourgogne belles grosseurs en creme de persil et d’'ail gratinees...............cceeeereeverererererrerernnes 11.50€

e Cassolette d’escargots gratinées aux CePes et CHADIIS.............cccceeeeeerereneeeneeieresrereesesesesssssssssesssessssssesesesesessssans 11.50€




Tous nos recettes
sont penseées et
réalisées pour étre
facilement
réchauffées chez
vous.

Les plats Cuisineés.

Minimun 30 personnes ”  /

Les Plats:

o Lasagne 010 SiCilienne + SALAAE VEITe............ceeeeeeeereeeeseenerenessassssessssesessssssssssssesessssssssssssesessssssssssssesessssssssssssessssssssssssseses 14.90

e Lasagne Provencale + Salade Verte (recette VEGetArieINe)...........cccoeerereureeereurerssreeesesessesssssssessssesssssssssssssssessessssssesssss 14.90

e Supréme de Volaille Label Rouge, creme forestiére et Gratin DAUPNINOIS.............cecoevueerereueeeereneesresesssesseseasssssessaesees 14.90

® COlOMDO A€ POULEL @1 SOIL RiZ.........ooueeeeeeeereecineeeernereesaessesessessesssssessessessessssssessesssssssssssessssssessessssssssssssessessessessessassessassassassasns 14.90

e Saute de Volaille Vallée D'Auge et son écrasé de POMIMES de TEITES...........cceueeeeereeeeererenreresesesessssssesesessssssssssesesssssses 14.90

O PULLLA.......oeeeeeeeeeeeeeeeeeceeceeeeeeetessessesaesseessessessessessesssssessessessessesssssessaessessessessessessaessessessessessssssessessessessessssssessessessessessessessasssennesaens 15.00
Riz Safrané, petits pois, encornets, chorizo, pilons de Poulet, moules, cabillaud et crevettes

® Chili COM CAINE QVEC SOIL RiZ ........cooueeeeeeeerrernereeeeeeseessessessesseessessessessessesssssssssessessessssssssssssessessessessessssssessessessessesssssasssessesseses 15.00

e Tartiflette gourmande+ Salade verte et Planche de CharCuterie. ... eevereneceenenrreeeneesessessesesseseesessesessesseses 15.90

® Belle CHOUCTOULE GATTLIE...........ccoueeeereeeeeeeeeneenesnessessesseseesessessessessessessessessssessessessessessssessessessessessessessssssnessessessessessssssssssessessessans 15.90
Chou, pommes de terre, petit salé, saucisse de Francfort, Saucisson a I'ail, jambon blanc

© COUSCOUS.......eeeeerereeraneessaneessaneessnsessasesssssesssssessssesssssesssssessssssssssssssssessssssssssesssssesssssessssesssssesssssessssssssssessssssssssesssssesssasessasesssssssssnsessasess 18.90
Merguez, poulet, agneau, légumes, raisins et semoule

® CASSOULLL QU POIIGOT..........ceceeeeeeeeeneneecteeereenenesssssesssssesessasssssssssesessssssssssssessssssssssssssesesssssssssssssessssssssssssssesssssssssssssesessssssssasses 18.90
Haricots, poitrine, confit de canard, saucisson a I'ail, saucisse de Toulouse

e Hachis parmentier de Canard et sa trancChe de FOLE GI'AS...........ccuuverereereereeeenesnessessessessessssessessessessessessssssssssessessessessnes 19.00



Les plats Cuisines

Minimun 30 personnes
\
Les Plats:
e e Notre souris d'agneau rotie, par excellence, jus de caramel et thYIM.............ccccecveeerrerereeerereesseseesensassessseseseaens 22.00€
e Supréme de volaille jaune grating « ENtIre tEITE @1 INEL »............cccceeererereresesesesseresesssssssessssesessssssssssssesessssssssssssssesens 17.00€
La volaille de préférence fermiére, tranche de saumon fumé, comté, gratinée a la creme
e La souris de cochon Ibérique Duroc de Batallé SAUCE MOULATAE.............c.cceeeeeuerereererereresesesensesesesessssssssesesesssssenes 15.50€
Tous nos recettes e Notre blanquette de Veau EXTRA a l'ancienne Servit €N COCOLLE...........ccuvrrrrereereueeeresreresesssssessssssesesssssssssasesessases 15.90€
sont pensée S et e Mijoté de veau facon strogonoff “recette de 1890, plat mythique de RuSSie...........cceccveeerreernerreeersesnescnnesssssenens 17.90€
e N % e Lebceeuf, confit ala graisse de canard fagon POt -SUT-1€ fell............cveieceenenerrencnenssesssenssesssssssssssssssssssssssssssssnes 17.90€
realisees pour etre e L'Osso Bucco de lotte et crevettes A 1a SAUCE SAFTAIIEE..............ceceeeceeeeeeeeeeeeesesesesesesesesesesesssesesesssesesenes 20.90€
facilement e Dauphinois de Saumon frais gratiné en creme d'épinard..............cminciisssciissssssmsssees 15.90€
. ) o Filet de bar roti et sa créeme de fondu de POITEAUX............cceeeeeeeeeiieeeeieenenesesesesesesesesesesssesessssssssssssssssssssssssssssssses 20.90€
rechauffees chez ¢ Filet de Dorade royale roti sur risotto, a la creme de moules QUX ECreViSSes..............uuereerererernusressssasesesssenes 20.90€
VOus.
Nos frais de Livraison:
Livraison inférieure a 25Kms............cccoervrveveneces OFFERTE
Livraison entre 25 et 60 Kms...................... 1.50€ du Km

Livraison supérieur a 60 Kms:.............cceuu.u.... Sur Devis




